
n u e s t r o s  p r e c i o  i n c l u y e n  i v a ;  e n  g r u p o s  d e  7  o  m á s  p e r s o n a s  f a v o r  d e  c o n s i d e r a r  e l  1 5 %
d e  p r o p i n a ;  a g r a d e c e m o s  n o s  a v i s e  c u a l q u i e r  a l e r g i a  o  r e q u e r i m i e n t o  e s p e c i a l ;  s o m o s  u n  
r e s t a u r a n t e  d e  n o  f u m a d o r e s ,  p a r a  f u m a r  a g r a d e c e m o s  s u  c o m p r e n s i ó n  e n  p a s a r  a  l a
t e r r a z a ;  r e c u e r d e  s e l l a r  s u  b o l e t o  d e  e s t a c i o n a m i e n t o  p a r a  r e c i b i r  2  h o r a s  d e  c o r t e s í a .

b u r g e r s  4 b
the blue    
240 gr. de carne tipo Angus / tocino / queso azul /
salsa agridulce / bollo tradicional 

the roman     
240 gr. de carne tipo Angus / cebolla caramelizada /
costra de queso parmesano / aioli de chabacano/
lechuga romana / pan rustico

the hen    
180 gr. de pechuga de pollo marinada en axiote / 
queso Oaxaca / mayonesa de comino / lechuga romana /
pan  paninni

the salty    
180 gr. steak de atún a la parrilla / mayonesa de chipotle / 
aguacate / escabeche de pepino-cebolla / pan rustico

the veggie     
hongo portobello / calabaza / queso camembert / 
mayonesa de epazote / arugula /  pan ciabatta 

Servidas con papas fritas adobadas con cinco chiles   150

the house
240 gr. de carne tipo Angus / quesillo / mayonesa de axiote / 
escabeche de cebolla / lechuga / trenza de chipotle

the brooklyn
240 gr. de carne tipo Angus / queso suizo / 
corned beef / sauerkraut / bollo integral

the manhattan
240 gr. de carne tipo Angus / queso cheddar / 
roast beef / cebolla / jitomate / pepinillos / 
mayonesa de chipotle / pan pumpernickel

the californian
240 gr. de carne tipo Angus / queso brie / 
manzana granny smith / reducción de balsámico / 
arugula / nudo de trigo

the classic
240 gr. de carne tipo Angus / queso americano / tocino / 
jitomate / cebolla / pepinillos / bollo de brioche

Guarniciones   70
Puré de papa con queso parmesano
Ensalada panzanella
Papas adobadas
Ensalada de garbanzos

malteadas
fresas salvajes y coco
chocolate oscuro con blanco
vainilla mexicana y piña

malteadas coctel
coco exótico - midori
fresa salvaje - malibu

vino por copa
grenache-merlot / castillo de las minas / viña de liceaga
tempranillo / jardin secreto / bodega adobe Guadalupe

cerveza artesanal
tempus
tijuana Light

cocteles verdes
martini pepino
pepino y verdolaga mix / belvedere / sprite zero

martini celery
apio y pera mix / vodka pera / jugo limón

b e b i d a s
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